
Leches en polvo
instantáneas

Producto 
lácteo combinado



LECHE DESCREMADA ESPECIFICACIÓN

HUMEDAD % 4.00 Max

PROTEÍNA % 34.00

GRASA % 1.50

CASEÍNA % 27.20 MIN

HIDRATOS DE CARBONO % 54.00

USO Y RECOMENDACIONES

} } Para preparar un litro de Leche descremada agregar 
100 g en 930 ml de agua purificada. 
} } Para preparar un vaso Leche descremada agregar 
25 g en 233 ml de agua purificada.
} } Una vez preparado el producto debe conservarse en 
refrigeración.
} } Para evitar grumos, siempre añadir el polvo al agua.

380 kJ / 
90 Kcal

1520 kJ / 
360 Kcal

Porción de 30 g + 
250 ml agua

En 100 g polvo

descremada
Leche en polvo
instantánea

Contenido Neto

500 g
Rinde

5 litros

} } vida de anaquel: 
12 meses



LECHE ENTERA ESPECIFICACIÓN

HUMEDAD % 4.00 Max

PROTEÍNA % 26.00

GRASA % 26.00

CASEÍNA % 20.80 MIN

HIDRATOS DE CARBONO % 40.00

USO Y RECOMENDACIONES

} } Para preparar un litro de Leche entera en polvo con 
vitaminas y minerales agregar 120 g en 910 ml de 
agua purificada. 
} } Para preparar un vaso Leche entera en polvo con 
vitaminas y minerales de agregar 30 g en 227 ml de 
agua purificada.
} } Una vez preparado el producto debe conservarse en 
refrigeración.
} } Para evitar grumos, siempre añadir el polvo al agua.

625 kJ / 
148 Kcal

2093 kJ / 
496 Kcal

Porción de 30 g + 
250 ml agua

En 100 g polvo

Contenido Neto

480 g
Rinde

4 litrosentera
Leche en polvo
instantánea

} } vida de anaquel: 
12 meses



LECHE SEMIDESCREMADA ESPECIFICACIÓN

HUMEDAD % 4.0 Max

PROTEÍNA % 30.0

GRASA % 15.0

CASEÍNA % 24.0

HIDRATOS DE CARBONO % 44.0

USO Y RECOMENDACIONES

} } Para preparar un litro de Leche semidescremada 
agregar 105 g en 930 ml de agua purificada. 
} } Para preparar un vaso Leche semidescremada agre-
gar 26 g en 230 ml de agua purificada.
} } Una vez preparado el producto debe conservarse en 
refrigeración.
} } Para evitar grumos, siempre añadir el polvo al agua.

550 kJ / 
131 Kcal

1840 kJ / 
438 Kcal

Porción de 30 g + 
250 ml agua

En 100 g polvo

Contenido Neto

480 g
Rinde

4 litros
semi-

descremada
Leche en polvo
instantánea

} } vida de anaquel: 
12 meses



LECHE DESCREMADA 
DESLACTOSADA ESPECIFICACIÓN

HUMEDAD % 4.00 Max

PROTEÍNA % 34.00

GRASA % 1.50

CASEÍNA % 27.20 MIN

HIDRATOS DE CARBONO % 54.00

USO Y RECOMENDACIONES

} } Para preparar un litro de Leche deslactosada agregar 
100 g en 930 ml de agua purificada. 
} } Para preparar un vaso Leche deslactosada agregar 25 g 
en 233 ml de agua purificada.
} } Una vez preparado el producto debe conservarse en 
refrigeración.
} } Para evitar grumos, siempre añadir el polvo al agua.

380 kJ / 
90 Kcal

1520 kJ / 
360 Kcal

Porción de 30 g + 
250 ml agua

En 100 g polvo

Contenido Neto

500 g
Rinde

5 litros
descremada

deslactosada
Leche en polvo
instantánea

} } vida de anaquel: 
12 meses



PRODUCTO LÁCTEO COMBINADO ESPECIFICACIÓN

HUMEDAD % 4.00 Max

CARBOHIDRATOS % 50.00

GRASA % 22.00 Min

PROTEÍNA % 17.00 Min

ACIDEZ (como ácido láctico) % 0.17 Max

2086 kJ / 
444 Kcal

En 100 g polvo

Producto lácteo
combinado 

en polvo con grasa
vegetal instantáneo

Contenido Neto

480 g
Rinde

4 litros

ALMACENAMIENTO

} } Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de  
productos fuertemente aromáticos.

USO Y RECOMENDACIONES

} } Para preparar un litro de Producto lácteo combinado 
agregar 120 g en 910 ml de agua purificada. 
} } Para preparar un vaso de Producto lácteo combinado 
agregar 30 g en 227 ml de agua purificada.
} } Una vez preparado el producto debe conservarse en 
refrigeración.
} } Para evitar grumos, siempre añadir el polvo al agua.

} } vida de anaquel: 
12 meses



2086 kJ / 
444 Kcal

En 100 g polvo

Contenido Neto

120 g
Rinde

1 litro

PRODUCTO LÁCTEO COMBINADO ESPECIFICACIÓN

HUMEDAD % 4.00 Max

CARBOHIDRATOS % 50.00

GRASA % 22.00 Min

PROTEÍNA % 17.00 Min

ACIDEZ (como ácido láctico) % 0.17 Max

Producto lácteo
combinado 

en polvo con grasa
vegetal instantáneo

ALMACENAMIENTO

} } Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de  
productos fuertemente aromáticos.

USO Y RECOMENDACIONES

} } Para preparar un litro de Producto lácteo combinado 
agregar 120 g en 910 ml de agua purificada. 
} } Para preparar un vaso de Producto lácteo combinado 
agregar 30 g en 227 ml de agua purificada.
} } Una vez preparado el producto debe conservarse en 
refrigeración.
} } Para evitar grumos, siempre añadir el polvo al agua.

} } vida de anaquel: 
12 meses



46.6 kJ / 
11.2 Kcal

En 2 g polvo

Contenido Neto

120 g

SUSTITUTO DE CREMA ESPECIFICACIÓN

HUMEDAD % 4.00 Max

CARBOHIDRATOS % 55.0

GRASA % 39.00 Min

Sustituto de
crema para 

café
en polvo

ALMACENAMIENTO

} } Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de  
productos fuertemente aromáticos.

USO Y RECOMENDACIONES

} } Para preparar una taza de café con sustituto de cre-
ma, agregue 1 cucharadita (2 g) a su taza de café 
previamente preparado, revuelva y listo.

} } vida de anaquel: 
12 meses

Contenido Neto

480 g
Contenido Neto

1 kg



317 kJ / 
76 Kcal

En 25 g polvo

Contenido Neto

125 g
Rinde

5 raciones

PAPILLA DE FRUTA ESPECIFICACIÓN

HUMEDAD % 4.00 Max

CARBOHIDRATOS % 80.00

PROTEÍNA % 15.00 Min

Papilla
de fruta

en polvo

ALMACENAMIENTO

} } Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de  
productos fuertemente aromáticos.

USO Y RECOMENDACIONES

} } Elaboradas con pulpa de fruta deshidratada y leche en polvo
} } La leche aporta 4 g de proteína por ración.
} } Para preparar la papilla de fruta, en 75 ml de agua hervida 
(1/3 taza) añadir 2 cucharadas soperas (25 g). Agitar y listo. 
} } Una vez preparado el producto debe consumirse o conservar-
se en refrigeración.
} } Para evitar grumos, siempre añadir el polvo al agua.

} } vida de anaquel: 
12 meses

} } falta info real



1568 kJ / 
392 Kcal

En 100 g polvo

Contenido Neto

125 g
Rinde

5 raciones

CREMA DE VEGETALES ESPECIFICACIÓN

GRASA % 12%

PROTEÍNA % 24%

Crema de
Espinaca

instantánea

ALMACENAMIENTO

} } Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de  
productos fuertemente aromáticos.

USO Y RECOMENDACIONES

} } Para preparar 1 litro de crema de vegetales, vacíe el 
contenido del sobre en 1L de agua hirviendo.
} } Una vez preparado el producto debe consumirse o 
conservarse en refrigeración.
} } Para evitar grumos, siempre añadir el polvo al agua.

} } vida de anaquel: 
12 meses



Crema
de Frijol

instantánea

1568 kJ / 
392 Kcal

En 100 g polvo

Contenido Neto

125 g
Rinde

5 raciones

CREMA DE VEGETALES ESPECIFICACIÓN

GRASA % 12%

PROTEÍNA % 24%

ALMACENAMIENTO

} } Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de  
productos fuertemente aromáticos.

USO Y RECOMENDACIONES

} } Para preparar 1 litro de crema de vegetales, vacíe el 
contenido del sobre en 1L de agua hirviendo.
} } Una vez preparado el producto debe consumirse o 
conservarse en refrigeración.
} } Para evitar grumos, siempre añadir el polvo al agua.

} } vida de anaquel: 
12 meses



Crema de
Zanahoria

instantánea

1568 kJ / 
392 Kcal

En 100 g polvo

Contenido Neto

125 g
Rinde

5 raciones

CREMA DE VEGETALES ESPECIFICACIÓN

GRASA % 12%

PROTEÍNA % 24%

ALMACENAMIENTO

} } Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de  
productos fuertemente aromáticos.

USO Y RECOMENDACIONES

} } Para preparar 1 litro de crema de vegetales, vacíe el 
contenido del sobre en 1L de agua hirviendo.
} } Una vez preparado el producto debe consumirse o 
conservarse en refrigeración.
} } Para evitar grumos, siempre añadir el polvo al agua.

} } vida de anaquel: 
12 meses



Crema
de Queso

instantánea

1568 kJ / 
392 Kcal

En 100 g polvo

Contenido Neto

125 g
Rinde

5 raciones

CREMA DE VEGETALES ESPECIFICACIÓN

GRASA % 12%

PROTEÍNA % 24%

ALMACENAMIENTO

} } Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de  
productos fuertemente aromáticos.

USO Y RECOMENDACIONES

} } Para preparar 1 litro de crema de vegetales, vacíe el 
contenido del sobre en 1L de agua hirviendo.
} } Una vez preparado el producto debe consumirse o 
conservarse en refrigeración.
} } Para evitar grumos, siempre añadir el polvo al agua.

} } vida de anaquel: 
12 meses



Crema
de Papa

instantánea

1568 kJ / 
392 Kcal

En 100 g polvo

Contenido Neto

125 g
Rinde

5 raciones

CREMA DE VEGETALES ESPECIFICACIÓN

GRASA % 12%

PROTEÍNA % 24%

ALMACENAMIENTO

} } Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de  
productos fuertemente aromáticos.

USO Y RECOMENDACIONES

} } Para preparar 1 litro de crema de vegetales, vacíe el 
contenido del sobre en 1L de agua hirviendo.
} } Una vez preparado el producto debe consumirse o 
conservarse en refrigeración.
} } Para evitar grumos, siempre añadir el polvo al agua.

} } vida de anaquel: 
12 meses



Crema de
Vegetales

Sabores disponibles:

Espinaca · Zanahoria

Papa · Frijol · Queso

1568 kJ / 
392 Kcal

En 100 g polvo

Contenido Neto

125 g
Rinde

5 raciones

CREMA DE VEGETALES ESPECIFICACIÓN

GRASA % 12%

PROTEÍNA % 24%

ALMACENAMIENTO

} } Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de  
productos fuertemente aromáticos.

USO Y RECOMENDACIONES

} } Para preparar 1 litro de crema de vegetales, vacíe el 
contenido del sobre en 1L de agua hirviendo.
} } Una vez preparado el producto debe consumirse o 
conservarse en refrigeración.
} } Para evitar grumos, siempre añadir el polvo al agua.

} } vida de anaquel: 
12 meses



Leches en polvo
instantáneas

Producto 
lácteo combinado


