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Contenido Neto Rinde

descremada 00 g- Sitros
Leche en polvo

lnstcmtcmea HUMEDAD % 4.00 Max
PROTEINA % 34.00
GRASA % 1.50
CASEINA % 27.20 MIN
HIDRATOS DE CARBONO % 54.00

&)
Porcién de 30 g + VIDA DE ANAQUEL:
En 100 | g
vivelac+ g | Prisons [RRE
1520 kJ / 380 kJ/
360 Kcal 90 Kcal

descremacda

leche en polvo
instantaned

USO Y RECOMENDACIONES

Para preparar un litro de Leche descremada agregar
100 g en 930 ml de agua purificada.

Para preparar un vaso Leche descremada agregar

ADICIONADA CON_ 20 25 g en 233 ml de agua purificada.
VITAMINAS, ZINCY
Una vez preparado el producto debe conservarse en

refrigeracion.
Jido Neto . . ~ .
ce Para evitar grumos, siempre anadir el polvo al agua.
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Contenido Neto Rinde

ente rq 480 g~ 4 litros

Leche en polvo

| LECHEENTERA | ESPECIFICACION

instantanea HUMEDAD % 4.00 Max
PROTEINA % 26.00
GRASA % 26.00
CASEINA % 20.80 MIN
HIDRATOS DE CARBONO % 40.00

VIDA DE ANAQUEL:

[
Porcién de 30 g +
V + En 100 g pol g
'Ve | aC ' 9 O 250 ml agua 12 MmEsEs
2093 kJ/ 625 kJ /
entﬁ'r (0 496 Kcal 148 Kcal

leche en polvo
instantaned

USO Y RECOMENDACIONES

Para preparar un litro de Leche entera en polvo con
vitaminas y minerales agregar 120 g en 910 ml de
agua purificada.
ADACON, Para preparar un vaso Leche entera en polvo con
I . . .
vitaminas y minerales de agregar 30 g en 227 ml de
agua purificada.
Contenido Net? Una vez preparado el producto debe conservarse en
aports N .’
refrigeracion.
Para evitar grumos, siempre anadir el polvo al agua.

agua
Una porcion de 25 g en 235 M ¢

Y Vitaminas




semi-
descremada

Leche en polvo
instantanea

vivelac+

semidescremacia

leche en polvo
instantaned

ApICIONADACON .,
VITAMINAS, ZincYH

Contetnido Neto 480 g

«porcion de 25 35 de-w'
AZ\I
0

Contenido Neto Rinde

480 g~ 4 litros
HUMEDAD % 4.0 Max
PROTEINA % 30.0
GRASA % 15.0
CASEINA % 24.0
HIDRATOS DE CARBONO % 44.0

Porcién de 30 g + VIDA DE ANAQUEL:
En 100 g pol 9
R 250 ml agua 12 mesEes

1840 kJ / 550 kJ/

438 Kcal 131 Kcal

USO Y RECOMENDACIONES

Para preparar un litro de Leche semidescremada
agregar 105 g en 930 ml de agua purificada.

Para preparar un vaso Leche semidescremada agre-
gar 26 g en 230 ml de agua purificada.

Una vez preparado el producto debe conservarse en
refrigeracion.
Para evitar grumos, siempre anadir el polvo al agua.



d e SC re m q d a Contenido Neto Rind.e
deslactosada 500 g- § ltros

LECHE DESCREMADA .
DESLACTOSADA ESPECIFICACION

Leche en polvo

instantanead
HUMEDAD % 4.00 Max
PROTEINA % 34.00
GRASA % 1.50
CASEINA % 27.20 MIN
HIDRATOS DE CARBONO % 54.00
2 VIDA DE ANAQUEL:
Porcionde 30 g + :
vivelac+ |l EXERE -
1520 kJ / 380 kJ/
descremada 360 Keal 90 Kcal
deslactosada
leche en polvo
instantaned USO Y RECOMENDACIONES

Para preparar un litro de Leche deslactosada agregar
100 g en 930 ml de agua purificada.

Para preparar un vaso Leche deslactosada agregar 25 g
Oﬁf&ﬁuﬁé’fzf en 233 ml de agua purificada.

Una vez preparado el producto debe conservarse en
refrigeracion.
Para evitar grumos, siempre anadir el polvo al agua.
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Producto lacteo
combinado

en polvo con grasa
vegetal instantaneo

Producto Ig‘Jcteo
combinado

en polvo con grasa
Vegetoi mstantaneo

48049

Conte nido Neto®

aporta:
Una porcion de 30 g en 230 i de 89U
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Contenido Neto Rinde

480 g~ 4 litros

PRODUCTO LACTEO COMBINADO ESPECIFICACION

HUMEDAD % 4.00 Max
CARBOHIDRATOS % 50.00

GRASA % 22.00 Min
PROTEINA % 17.00 Min
ACIDEZ (como acido lactico) % 0.17 Max

VIDA DE ANAQUEL:
12 MESES

En 100 g polvo

2086 kJ /
444 Kcal

ALMACENAMIENTO

» Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de
productos fuertemente aromaticos.

USO Y RECOMENDACIONES

» Para preparar un litro de Producto lacteo combinado
agregar 120 g en 910 ml de agua purificada.

» Para preparar un vaso de Producto lacteo combinado
agregar 30 g en 227 ml de agua purificada.

» Una vez preparado el producto debe conservarse en
refrigeracion.

» Para evitar grumos, siempre anadir el polvo al agua.



Producto lacteo

combinado

en pPolvo con grasa
vegetal instantaneo

SEe——

vivelac+

Producto Iacteo
combinado

en polvo con grasa
vegetal instanténeo
. -

coN PROBIOTICOS

Contenido Neto 120 g

Producto Lacteo Combinado
en| poNo con grasa vegeld
fortificado con Hierro, aa'.
Acido Folico y Vitaminas \@ 7% 7%

% de los nutrimentos diarios
J

Contenido Neto Rinde

120 g~ 1litro

HUMEDAD % 4.00 Max
CARBOHIDRATOS % 50.00

GRASA % 22.00 Min
PROTEINA % 17.00 Min
ACIDEZ (como acido lactico) % 0.17 Max

VIDA DE ANAQUEL:
12 MESES

En 100 g polvo

2086 kJ /
444 Kcal

ALMACENAMIENTO

» Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de
productos fuertemente aromaticos.

USO Y RECOMENDACIONES

» Para preparar un litro de Producto lacteo combinado
agregar 120 g en 910 ml de agua purificada.

» Para preparar un vaso de Producto lacteo combinado
agregar 30 g en 227 ml de agua purificada.

» Una vez preparado el producto debe conservarse en
refrigeracion.

» Para evitar grumos, siempre anadir el polvo al agua.



Su StitUtO d e Conten;o;ONeto Conte;liog(l)\leto Contenidc; Teto
> » <
crema para . . 7
cafe

en polvo HUMEDAD % 4.00 Max
CARBOHIDRATOS % 55.0
GRASA % 39.00 Min

vivelac+

VIDA DE ANAQUEL:
12 MESES

En 2 g polvo

46.6 kJ /
11.2 Kcal

ALMACENAMIENTO

» Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de
productos fuertemente aromaticos.

USO Y RECOMENDACIONES

» Para preparar una taza de café con sustituto de cre-
ma, agregue 1 cucharadita (2 g) a su taza de café
previamente preparado, revuelva y listo.




Papilla
de fruto

en polvo

Papilla
de frutas

enh polvo

LECHE DESCREMADA Y
FRUTAS DESHIDRATADAS

Sabores disponibles:

Mango - Manzana - Pera - Pldtano
Ciruela pasa - Guayaba - Papaya . INDE.
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FALTA INFO REAL

Contenido Neto Rinde

1256 g~ 5 raciones

PAPILLA DE FRUTA ESPECIFICACION

HUMEDAD % 4.00 Max
CARBOHIDRATOS % 80.00
PROTEINA % 15.00 Min

VIDA DE ANAQUEL:
12 MESES

En 25 g polvo

317 kJ/
76 Kcal

ALMACENAMIENTO

Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de
productos fuertemente aromaticos.

USO Y RECOMENDACIONES

Elaboradas con pulpa de fruta deshidratada y leche en polvo
La leche aporta 4 g de proteina por racién.

Para preparar la papilla de fruta, en 75 ml de agua hervida
(1/3 taza) anadir 2 cucharadas soperas (25 g). Agitar y listo.

Una vez preparado el producto debe consumirse o conservar-
se en refrigeracion.

Para evitar grumos, siempre anadir el polvo al agua.



Crema de Contenido Neto Rinde '
ESpinQCq 125 g- 5 raciones

Instantanea CREMA DE VEGETALES ESPECIFICACION
GRASA % 12%
PROTEINA % 24%

ivelac?

En 100 g polvo 12 MESES
Instantanea Ya contiene
leche, sOl0 agrega agua. Cremo de

1568 kJ /
392 Kcal

SIN SABORIZANTES ARTIFICIALES H
spinaca

ALMACENAMIENTO

» Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de
productos fuertemente aromaticos.

USO Y RECOMENDACIONES

» Para preparar 1 litro de crema de vegetales, vacie el
contenido del sobre en 1L de agua hirviendo.

» Una vez preparado el producto debe consumirse o
conservarse en refrigeracion.

» Para evitar grumos, siempre anadir el polvo al agua.




CremQ [P
de Frijol 125 g~ 5 raciones

Instantanea CREMA DE VEGETALES ESPECIFICACION
GRASA % 12%
PROTEINA% 24%

P .p/
VivelacT

Crema

SIN SABORIZANTES ARTIFICIALES

VIDA DE ANAQUEL:

En 100 g polvo 12 MESES

1568 kJ /
392 Kcal

NI CONSERVADORES de Frijo,

ALMACENAMIENTO

» Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de
productos fuertemente aromaticos.

USO Y RECOMENDACIONES

» Para preparar 1 litro de crema de vegetales, vacie el
contenido del sobre en 1L de agua hirviendo.

» Una vez preparado el producto debe consumirse o
conservarse en refrigeracion.

» Para evitar grumos, siempre anadir el polvo al agua.




Crema de Contenido Neto  Rinde -
Zanahoria 126 g~ 6 raciones

INstantanea CREMA DE VEGETALES ESPECIFICACION
GRASA % 12%
PROTEINA% 24%

VIDA DE ANAQUEL:
12 MESES

Instantanea Ya contiene

En 100 g polvo

leche, solo agrega agua.
e ———

SIN SABORIZANTES ARTIFICIALES JSSgP

NI CONSERVADORES | 4

1568 kJ /
392 Kcal

ALMACENAMIENTO

Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de
productos fuertemente aromaticos.

USO Y RECOMENDACIONES

Para preparar 1 litro de crema de vegetales, vacie el
contenido del sobre en 1L de agua hirviendo.

—— g Una vez preparado el producto debe consumirse o
oy b . conservarse en refrigeracion.
S 1254

— e Para evitar grumos, siempre anadir el polvo al agua.




Crema
de Queso

instantanea

Instanténea Ya contiene
leche, sOl0 agrega agua.

SIN SABORIZANTES ARTIFICIALES
NI CONSERVADORES

Net.
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Contenido Neto Rinde

126 9> 6 raciones

CREMA DE VEGETALES ESPECIFICACION
GRASA % 12%
\ PROTEINA % 24%

VIDA DE ANAQUEL:
En 100 g polvo 12 MESES
1568 kJ /
392 Kcal
ALMACENAMIENTO

Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de
productos fuertemente aromaticos.

USO Y RECOMENDACIONES

Para preparar 1 litro de crema de vegetales, vacie el
contenido del sobre en 1L de agua hirviendo.

Una vez preparado el producto debe consumirse o
conservarse en refrigeracion.

Para evitar grumos, siempre anadir el polvo al agua.



Crema
de Papa

instantanea

Instantanea Ya contiene '
leche, solo agrega agua. r em @

SIN SABORIZANTES ARTIFICIALES
NI CONSERVADORES e

Contenido Neto Rinde

1256 g~ 5 raciones

CREMA DE VEGETALES ESPECIFICACION
GRASA % 12%
\ PROTEINA % 24%

VIDA DE ANAQUEL:

En 100 g polvo 12 MESES

1568 kJ /
392 Kcal

ALMACENAMIENTO

» Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de
productos fuertemente aromaticos.

USO Y RECOMENDACIONES

» Para preparar 1 litro de crema de vegetales, vacie el
contenido del sobre en 1L de agua hirviendo.

» Una vez preparado el producto debe consumirse o
conservarse en refrigeracion.

» Para evitar grumos, siempre anadir el polvo al agua.



Cremade
Vegetales

Sabores disponibles:
Espinaca - Zanahoria
Papa - Frijol - Queso

Sabores disponibles: Espinaca - Zanahori g
Papa - Frijol - Queso,

Instantéinea Ya contiene
leche, solo agrega agua.

§IN SABORIZANTES ARTIFICIALES
NI CONSERVADORES

Contenido Neto Rinde

126 9> 6 raciones

CREMA DE VEGETALES ESPECIFICACION
GRASA % 12%
PROTEINA % 24%

VIDA DE ANAQUEL:
En 100 g polvo 12 MESES

1568 kJ /
392 Kcal

ALMACENAMIENTO

Guardar en un lugar fresco y seco, alejado de
productos fuertemente aromaticos.

USO Y RECOMENDACIONES

Para preparar 1 litro de crema de vegetales, vacie el
contenido del sobre en 1L de agua hirviendo.

Una vez preparado el producto debe consumirse o
conservarse en refrigeracion.

Para evitar grumos, siempre anadir el polvo al agua.



Crema de vegetales

Sabores disponibles: Espinaca - Zanahoria
Papa- Frijol - Quesa
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